-

-
-
-
LS
| o
-
-
-
-
-
Ld
-

-

.







Gires Pastorize Sivi Yumurta Fabrikasi

8 Milyon Euro yatirimla, Glres Group blinyesinde gerceklestirilen Giires Pastorize Sivi Yumurta
Fabrikasi'nda, yurt disindan 6zel olarak getirilen, son teknoloji cihazlar kullanilmaktadir.
Kuruldugu glinden bugtine, profesyonel yapilanma ve kurumsallasmaya onem vererek, marka ve
teknoloji gliciinl artiran Gires, lst diizey lUretim kapasitesine sahip pastdrize sivi yumurta
fabrikasinda, glinlik 60 ton yumurta pastorize edebilmektedir.

Tavuklar, Gires Group Yem Fabrikasi'nda Uretilen yemlerle beslenmekte ve elde edilen
yumurtalar el degmeden toplanip, tasnif edildikten sonra pastérize sivi yumurta fabrikasina
ulastirilmaktadir.

Uretimimizin her asamasinda “insan sagligi” 6n planda tutulmakta, “temiz ve hijyenik”
kosullarda, kaliteli tiretim yapilmaktadir. Giires Group Yumurta Uretim Tesislerimiz,

ISO 9001 (Kalite Yonetim Sistemi) ve FFSC 22000 ( Gida Giivenligi Yonetim Sistemi) sartlarini
saglamistir.

Pastorizasyon islemi

Kontrolleri yapilarak uygunluguna karar verilen yumurtalar, kirma makinelerine
gonderilmektedir. Yumurta kirma makinesinden gelen yumurtalar, tam otomatik makinelerde el
degmeden kirilarak, istege gore sari, beyaz ya da butiin olarak ayrilmaktadir. Ayirma islemi
sonrasinda ozel filtrelerle gecirilerek 0/ 4° C' ye kadar sogutulmakta ve pastdrize asamasina
getirilmektedir. Pastorizasyonun her asamasi titizlikle izlenip, tamami kayit altina alinmaktadir.

Pastorizasyonun etkinligi ve dogru sonuc almak adina, Urtine bagli olarak degisen siire ve
sicaklik kombinasyonlari uygulanmaktadir. Pastorizasyon sonrasinda trtin 0/ +4° C'ye kadar
sogutulmakta ve bu derecede calisilan soguk hava depolarina alinmaktadir. Misteri taleplerine
gore 1 kg kutu, 5 kg, 10 kg ve 20 kg bag in box ile 500 kg'lik ve 1000 kg'lik tanklarda dolum
yapilmaktadir.

Konusunda uzman gida mithendislerimizin kontrold altinda, Gretimin her asamasinda alinan
urdn ornekleri, son teknolojiye sahip laboratuvarlarimizda son uriin kalite kontroli
(mikrobiyolojik, fiziksel ve kimyasal analizler) yapilarak givenli, kaliteli ve hijyenik olarak
bilgisayar kontrolli frigolu (soguk zincir) araclarla siz tiiketicilerimize ulasirlar.
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URUNLER

Kendi ciftligimizde 6zenle

urettigimiz kabuklu yumurta-
lardan elde edilen

Gires Pastorize Sivi Yumurta
Sarisi, 1 kg yumurta sarisindan
olusmaktadir. Ortalama 56
adet yumurta sarisina denktir.
Protein ve yag icermektedir ve
0 /+4 °C’de muhafaza
edildiginde 30 gunlik raf
omrune sahiptir. Depolama
ortamindan cikarildiginda,
kullanilacagi ortam sicakligina
gelinceye kadar bekletilmeli ve
kullanilmadan once calkalan-
malidir. Kabuklu yumurtanin
kullanildigi her yerde
(mayonez tretiminde, mayali
Urtnlerin ve hamur islerinin
tzerine sirtlerek vb.)

kullanilir.

www.gures.com.tr

Kendi ciftligimizde 6zenle
urettigimiz kabuklu yumurta-
lardan elde edilen Giires
Pastorize Sivi Yumurta Beyazi,
1 kg yumurta beyazindan
olusmakta ve ortalama 32 adet
yumurta beyazi icermektedir.
Saf albimin olup, yag ve
kolesterol icermemektedir.

0 /+4 °C’de muhafaza
edildiginde 45 glnlik raf
omrine sahiptir. Depolama
ortamindan cikarildiginda,
kullanilacagr ortam sicakligina
gelinceye kadar bekletilmeli ve
kullanilmadan once calkalan-
mamalidir. Kabuklu yumur-
tanin kullanildigi her yerde
(beze, torba kurabiye, beyaz
pekmez vb. yapiminda)
kullanilir.

Kendi ciftligimizde 6zenle
urettigimiz kabuklu yumurta-
lardan elde edilen Giires
Pastorize Sivi Biitiin Yumurta,
1 kg bitidn yumurtadan
olusmakta ve ortalama 22 adet
bitlin yumurta icermektedir.

0 /+4 °C'de muhafaza
edildiginde 30 giinlik raf
omrine sahiptir. Depolama
ortamindan cikarildiginda,
kullanilacagi ortam sicakligina
gelinceye kadar bekletilmeli ve
kullanilmadan once calkalan-
malidir. Kabuklu yumurtanin
kullanildigr her yerde (kek,
pandispanya, tatli, omlet vb.
yapiminda) kullanilir.




URUNLER
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1kg-5kg-10kg-20kg - 1000 kg 1kg-5kg-10kg-20 kg - 1000 kg
Pastorize Sivi Pastorize Sivi
Yumurta Sarisi Yumurta Beyazi

1 kg - 5kg - 10kg
20kg- 1000 kg
Pastorize Sivi
Butiin Yumurta
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AVANTAJLARI

KALITELI

Dogal ve taze yumurtalardan elde edilen
Gures Pastorize Sivi Yumurta, kalite
standartlarina uygun olarak ve insan sagligi
on planda tutularak uretilir. Besin degeri,
lezzeti ve dogalligr bakimindan, kabuklu
yumurta ile ayni ozellige sahiptir. Hicbir
koruyucu ve katki maddesi icermez.
Uriinler, soguk zincir kirilmadan tiiketiciye
ulasir.

PRATIK

Pastorize sivi yumurta, tiiketiciyi zarara
ugratan zaman, isgiicu ve ekonomik
kayiplar duslnulerek sari, beyaz ve bitiin
olarak ayri ayri tretilmektedir. Boylece hem
kayiplar asgariye indirgenmekte hem de
kullanim kolayligi saglanmaktadir.

HIJYENIK

isletmelerin kabuklu yumurtalari tasima,
depolama ve kullanimi esnasinda urinle
temasi engellenmekte, yumurta kabugu
nedeniyle olusabilecek her tur zararli etken
ortadan kaldirilmaktadir.

KOLAY DEPOLAMA

Pastorize sivi yumurtanin ambalaji
depolamaya uygun oldugundan, daha kolay
ve diizgln bir depolama ile %65 oraninda
yer tasarrufu saglanmaktadir.

GUVENLI

Uretimin her asamasinda,
laboratuvarlarimizda yapilan mikrobiyolojik,
fiziksel ve kimyasal analizler, Uriinlerimize
kalite ve hijyen standarti saglamaktadir.
Ayrica, pastorizasyon islemi ile birlikte,
kullanim alanlarinda, yumurta kabugundan
ortaya cikabilecek her tiir zararli etken
engellenmekte, yapiminda kullanilan
drtnlere kabuk bulasma riski ortadan
kaldiritlmaktadir.

EKONOMIK

%12-16's1 kabuktan olusan yumurtanin
adet Uzerinden satin alinmasi, isletmeleri
ciddi bir ekonomik kayba ugratmakta,
agirlik cinsinden satin alinan pastorize sivi
yumurta ise bu kaybi ortadan
kaldirmaktadir. Ayrica yalnizca beyazi ya da
sarisinin kullanilacagi durumlarda, ihtiyac
disi kismin zoraki satin alimr engellenmis
olmaktadir.

Bunlarin yani sira, kabuklu yumurtalarin
kirilmasi, ayrilmasi gibi iscilik, zaman ve is
gucu kayiplari da ortadan kalkmis olur.
Pastorize sivi yumurta kullanimiyla,
kabuklu yumurtanin yiksek tasima
giderleri ve tasinmasi sirasinda ortaya
cikan kayiplar engellenmektedir.

STANDARDIZASYON

Kabuklu yumurtalarin biyiklik farkindan
kaynaklanabilecek gramaj hatalari engelle-
nerek, ayni miktarda ve 6zellikte triin
kullanilmasi saglanmaktadir.



KULLANIM ALANLARI

Kabuklu yumurtanin kullanildigi her yerde ve endustriyel kullanim alanlarinda, sagladigi bircok
avantaj nedeniyle tercih edilen Gires Pastorize Sivi Yumurta, beze yapimi, pastacilik drinleri,
mayonez yapimi, cikolata, sekerleme, biskiivi ve krema yapimlari, hazir yemek sektorii ve daha

bircok alanda givenle kullanilmaktadir.

* S0 9001, FSSC 22000 kalite belgelerine sahip tesislerimizde giinlik taze yumurtalardan pastorize
edilerek Uretilmistir.

* Turk Gida Kodeksi Yumurta Tebligi'ne uygundur.

* Kosher belgesine sahiptir.

* Sifir Atik Sertfikasi'na sahiptir.

* Helal Sertifikasi'na sahiptir.
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Merkez / Uretim Yeri:

Mitevelli Mah.Degirmen Yolu Sk.
No:83/1 Saruhanli / MANISA
Telefon: +90 236 398 70 06/ 71 16
Fax: +90 236 398 75 57
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