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ÜRÜNLER

1 kg - 5 kg - 10 kg - 20 kg - 1000 kg
Pastörize Sıvı

Yumurta Beyazı

1 kg - 5 kg - 10 kg - 20 kg - 1000 kg
Pastörize Sıvı

Yumurta Sarısı

1 kg - 5kg - 10kg  
20kg- 1000 kg
Pastörize Sıvı
Bütün Yumurta
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AVANTAJLARI

KALİTELİ

Doğal ve taze yumurtalardan elde edilen 
Güres Pastörize Sıvı Yumurta, kalite 
standartlarına uygun olarak ve insan sağlığı 
ön planda tutularak üretilir. Besin değeri, 
lezzeti ve doğallığı bakımından, kabuklu 
yumurta ile aynı özelliğe sahiptir. Hiçbir 
koruyucu ve katkı maddesi içermez. 
Ürünler, soğuk zincir kırılmadan tüketiciye 
ulaşır.

PRATİK

Pastörize sıvı yumurta, tüketiciyi zarara 
uğratan zaman, işgücü ve ekonomik 
kayıplar düşünülerek sarı, beyaz ve bütün 
olarak ayrı ayrı üretilmektedir. Böylece hem 
kayıplar asgariye indirgenmekte hem de 
kullanım kolaylığı sağlanmaktadır.

HİJYENİK

İşletmelerin kabuklu yumurtaları taşıma, 
depolama ve kullanımı esnasında ürünle 
teması engellenmekte, yumurta kabuğu 
nedeniyle oluşabilecek her tür zararlı etken 
ortadan kaldırılmaktadır.

KOLAY DEPOLAMA

Pastörize sıvı yumurtanın ambalajı 
depolamaya uygun olduğundan, daha kolay 
ve düzgün bir depolama ile %65 oranında 
yer tasarrufu sağlanmaktadır. 

GÜVENLİ

Üretimin her aşamasında, 
laboratuvarlarımızda yapılan mikrobiyolojik, 
fiziksel ve kimyasal analizler, ürünlerimize 
kalite ve hijyen standartı sağlamaktadır. 
Ayrıca, pastörizasyon işlemi ile birlikte, 
kullanım alanlarında, yumurta kabuğundan 
ortaya çıkabilecek her tür zararlı etken 
engellenmekte, yapımında kullanılan 
ürünlere kabuk bulaşma riski ortadan 
kaldırılmaktadır. 

EKONOMİK

%12-16’sı kabuktan oluşan yumurtanın 
adet üzerinden satın alınması, işletmeleri 
ciddi bir ekonomik kayba uğratmakta, 
ağırlık cinsinden satın alınan pastörize sıvı 
yumurta ise bu kaybı ortadan 
kaldırmaktadır. Ayrıca yalnızca beyazı ya da 
sarısının kullanılacağı durumlarda, ihtiyaç 
dışı kısmın zoraki satın alımı engellenmiş 
olmaktadır. 

Bunların yanı sıra, kabuklu yumurtaların 
kırılması, ayrılması gibi işçilik, zaman ve iş 
gücü kayıpları da ortadan kalkmış olur. 
Pastörize sıvı yumurta kullanımıyla, 
kabuklu yumurtanın yüksek taşıma 
giderleri ve taşınması sırasında ortaya 
çıkan kayıplar engellenmektedir. 

STANDARDİZASYON

Kabuklu yumurtaların büyüklük farkından 
kaynaklanabilecek gramaj hataları engelle-
nerek, aynı miktarda ve özellikte ürün 
kullanılması sağlanmaktadır.
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